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GABINETE DO PREFEITO - DECRETOS - DECRETO N° 376/2024
DECRETO N° 376, DE 09 DE MAIO DE 2024.

REGULAMENTO DE INSPEGAO INDUSTRIAL
E SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL PARA SERVICOS DE INSPEGAO
MUNICIPAL DE ANAJATUBA/MA E DA
OUTRAS PROVIDENCIAS.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE ANAJATUBA/MA, NO USO DE SUAS ATRIBUICOES LEGAIS E EM
CONFORMIDADE COM A LEI ORGANICA DO MUNICIPIO.

DECRETA:

I. DAS DISPOSIGOES PRELIMINARES

Art. 1°. O presente Regulamento estabelece as normas que regulam, em todo o territério do
municipio de Anajatuba/MA, a inspecado e a fiscalizagdo industrial e sanitaria para produtos de origem
animal, destinadas a preservar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e a
saude e os interesses do consumidor.

Art. 2°. Os principios a serem seguidos no presente regulamento sio:

| — Promover a preservagao da saude humana e do meio ambiente e, ao mesmo tempo, que nao
implique obstaculo para a instalagéo e legalizagdo da agroindustria rural de pequeno porte;

Il — Ter o foco de atuagdo na qualidade sanitaria dos produtos finais;

Il — Promover o processo educativo permanente e continuado para todos os atores da cadeia
produtiva, estabelecendo a democratizagado do servigo e assegurando a maxima participagao de governo,
da sociedade civil, de agroindustrias, dos consumidores e das comunidades técnica e cientifica nos
sistemas de inspecao.

Art. 3° Ficam sujeitos a inspecdo e fiscalizagdo previstas neste Regulamento, os animais
destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, 0
leite e seus derivados e os produtos das abelhas e seus derivados.

Paragrafo unico. A inspecao e a fiscalizagdo a que se refere o caput deste artigo, abrangem, sob o
ponto de vista industrial e sanitario, a inspecao ante e post mortem dos animais, a recepgao, manipulacao,
beneficiamento, industrializagdo, fracionamento, conservagido, embalagem, rotulagem, armazenamento,
expedicao e transito de quaisquer matérias -primas e produtos de origem animal.

Art. 4°. A inspegao a que se refere o artigo anterior séo privativas do Servigo de Inspegdo Municipal
(SIM) vinculado a Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria, Pesca e Abastecimento, do Municipio de
Anajatuba/MA, sempre que se tratar de produtos destinados ao comércio municipal.

§1° - A Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria, Pesca e Abastecimento, do Municipio de
Anajatuba/MA, podera estabelecer parceria e cooperagao técnica com municipios, Estado Do Maranhao e a
Unido, além de participar de consércio de municipios para facilitar o desenvolvimento de atividades e para a
execucao do Servigo de Inspecao sanitaria em conjunto com outros municipios, bem como, podera solicitar
a adeséo ao Sistema Unificado de Atencao a Sanidade Agropecuaria (Suasa).

§2° - Apos a adesao do SIM Anajatuba ao Suasa, os produtos poderao ser destinados também ao
comércio estadual e interestadual, de acordo com a legislagdo federal que constituiu e regulamentou o
Suasa.

§3° - A fiscalizacdo sanitaria refere-se ao controle sanitario dos produtos de origem animal apds a
etapa de elaboragéo, compreendido na armazenagem, no transporte, na distribuicdo e na comercializagéo
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até o consumo final e sera de responsabilidade da Vigilancia Sanitaria da Saude do Municipio de
Anajatuba/MA, incluidos restaurantes, padarias, pizzarias, bares e similares, em conformidade ao
estabelecido na Lei no 8.080/1990.

§4° - A inspecdo e a fiscalizagdo sanitaria serdo desenvolvidas em sintonia, evitando -se
superposi¢des, paralelismos e duplicidade de inspecdao e fiscalizagdo sanitaria entre os o6rgaos
responsaveis pelos servigos.

Art. 5°. As agdes do SIM contemplam as seguintes atribui¢oes:

| - coordenar e executar as atividades de inspecado e fiscalizagdo industrial e sanitaria dos
estabelecimentos registrados ou relacionados, dos produtos de origem animal comestiveis ou ndo e seus
derivados;

Il - cerificar a aplicacdo dos preceitos do bem-estar animal e executar as atividades de inspecao
ante e post mortem de animais de abate;

lll - manter disponiveis registros nosograficos e estatisticas de produgdo e comercializacdo de
produtos de origem animal;

IV - elaborar as normas complementares para a execug¢ao das acdes de inspegao, fiscalizagao,
registro, relacionamento e habilitacdo dos estabelecimentos, bem como registro, classificagao, tipificagao,
padronizacéao e certificagao sanitaria dos produtos de origem animal;

V - verificar a implantagdo e execugdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos
registrados ou relacionados;

VI - coordenar e executar os programas de analises laboratoriais para monitoramento e verificagdo
da identidade, qualidade e inocuidade dos produtos de origem animal;

VIl - executar o programa de controle de residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes
em produtos de origem animal,

VIII - elaborar e executar programas de combate a fraude nos produtos de origem animal;

IX - verificar os controles de rastreabilidade dos animais, matérias -primas, ingredientes e produtos
ao longo da cadeia produtiva;

e X - elaborar programas e planos complementares as a¢des de inspecao e fiscalizagao.

Art. 6° O presente Regulamento e demais atos complementares que venham a ser expedidos
devem ser executados em todo o territério municipal.

Art. 7° A Inspecao Municipal, depois de instalada, pode ser executada de forma permanente ou
periodica.

§ 1° - a inspec¢ao deve ser executada obrigatoriamente de forma permanente nos estabelecimentos
durante o abate das diferentes espécies animais.

| - entende-se por espécies animais de abate, os animais domésticos de producgao, silvestres e
exoticos criados em cativeiros ou provenientes de areas de reserva legal e de manejo sustentavel.

§ 2° - Nos demais estabelecimentos que constam neste Regulamento a inspecao sera executada de
forma periddica.

| - os estabelecimentos com inspecgado periddica terdo a frequéncia de execugao de inspecao
estabelecida em normas complementares expedidos por autoridade competente da Secretaria Municipal de
Agricultura, Pecuaria, Pesca e Abastecimento, considerando o risco dos diferentes produtos e processos
produtivos envolvidos, o resultado da avaliagao dos controles dos processos de produgao e do
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desempenho de cada estabelecimento, em fungao da implementagao dos programas de autocontrole.

Art. 8° - A inspegéo industrial e higiénico-sanitaria de produtos de origem animal abrange os
seguintes procedimentos:

| — ainspecgao ante e post-mortem das diferentes espécies animais;

Il — a verificagao dos programas de autocontrole dos estabelecimentos dirigido ao atendimento dos
regulamentos técnicos de identidade e qualidade do produto especifico;

Il — a verificagao do rétulo ou rotulagem dos produtos destinados a venda;

IV — os resultados dos exames microbiolégicos, histologicos, toxicologicos, fisico -quimicos ou
sensoriais e as respectivas praticas laboratoriais aplicadas nos laboratérios proprios ou conveniados dos
estabelecimentos inspecionados, utilizados na verificagdo da conformidade dos seus processos de
producao;

V — a verificagdo dos controles de residuos de produtos veterinarios e contaminantes ambientais
utilizados pelos estabelecimentos industriais;

VI — as informacgdes inerentes ao setor primario com implicagbes na saude animal, ou na saude
publica;

VIl — o bem-estar animal no carregamento antes e durante o transporte, na quarentena, e no abate.

Art. 9° — A concessado de inspecao pela Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria, Pesca e
Abastecimento isenta o estabelecimento de qualquer outra fiscalizacdo industrial ou sanitaria federal,
estadual ou municipal para produtos de origem animal.

Art. 10 — Para fins deste Regulamento sdo adotadas as seguintes definicbes:

| — analise de controle: andlise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo e
monitoramento da qualidade das matérias -primas, ingredientes e produtos;

Il — analise fiscal: analise efetuada por laboratério de controle oficial ou credenciado ou pela
autoridade sanitaria competente, em amostras colhidas pela Inspe¢éo Municipal;

lIl — analise pericial: analise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de contraprova quando
o resultado da amostra de fiscalizagao for contestado por uma das partes envolvidas, para assegurar amplo
direito de defesa ao interessado; ou de amostras colhidas em caso de denuncias, fraudes ou problemas
endémicos constatados a partir da fiscalizagao no municipio.

IV — animais exdticos: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna exética, criados em
cativeiro, cuja distribuicdo geografica ndo inclui o territorio brasileiro, aquelas introduzidas pelo homem,
inclusive domésticas em estado asselvajado, e também aquelas que tenham sido introduzidas fora das
fronteiras brasileiras e das suas aguas jurisdicionais e que tenham entrado em territério brasileiro;

V — animais silvestres: todos aqueles pertencentes as espécies das faunas silvestres, nativas,
migratérias e quaisquer outras aquaticas ou terrestres, que tenham todo ou parte do seu ciclo de vida
ocorrendo dentro dos limites do territorio brasileiro ou das aguas jurisdicionais brasileiras;

VI — auditoria: procedimento de fiscalizagéo realizado sistematicamente por equipe designada pelo
Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria, Pesca e Abastecimento, funcionalmente independente, para
avaliar a conformidade dos procedimentos técnicos e administrativos da inspecado oficial e do
estabelecimento;

VIl — Boas Praticas de Fabricacdo — BPF: condigbes e procedimentos higiénico—sanitarios e
operacionais sistematizados aplicados em todo o fluxo de produgéo, com o objetivo de garantir a qualidade,
conformidade e inocuidade dos produtos de origem animal, incluindo atividades e controles
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complementares;

VIII — desinfecgao: procedimento que consiste na eliminagdo de agentes infecciosos por meio de
tratamentos fisicos, biolégicos ou agentes quimicos;

IX — equivaléncia de sistemas de inspec¢do: estado no qual as medidas de inspegéo higiénico -
sanitaria e tecnolégica aplicadas por diferentes sistemas de inspegdo ainda que nao sejam iguais as
medidas aplicadas por outro servigo de inspe¢ao, permitem alcangar os mesmos objetivos de inocuidade e
qualidade dos produtos, na inspecao e fiscalizagao, estabelecidos neste regulamento e de acordo com o
Suasa.

X — fiscalizagao: procedimento oficial exercido pela autoridade sanitaria competente, junto ou
indiretamente aos estabelecimentos de produtos de origem animal, com o objetivo de verificar o
atendimento aos procedimentos de inspecdo, aos requisitos previstos no presente Regulamento e em
normas complementares;

XI — higienizagao: procedimento que consiste na execucdo de duas etapas distintas, limpeza e
sanitizacao;

Xl — inspecgao: atividade de fiscalizacdo executada pela autoridade sanitaria competente junto ao
estabelecimento, que consiste no exame dos animais, das mateérias -primas e dos produtos de origem
animal; na verificacdo do cumprimento dos programas de autocontrole, suas adequagdes as operacgoes
industriais e os requisitos necessarios a sua implementacido; na verificacdo da rastreabilidade, dos
requisitos relativos aos aspectos higiénicos, sanitarios e tecnolégicos inerentes aos processos produtivos;
na verificagdo do cumprimento dos requisitos sanitarios na exportagdo e importacéo de produtos de origem
animal; na certificagado sanitaria, na execucgao de procedimentos administrativos e na verificagdo de demais
instrumentos de avaliacdo do processo relacionados com a seguranga alimentar, qualidade e integridade
econdmica, visando o cumprimento do disposto no presente Regulamento e em normas complementares;

Xl — laboratério de controle oficial: laboratorio préprio do SIM Anajatuba, ou laboratério publico ou
privado credenciado e conveniado com os servicos de inspeg¢ao equivalentes para realizar analises, por
método oficial, visando atender as demandas dos controles oficiais;

XIV — legislagao especifica: atos normativos emitidos pelo Secretaria Municipal de Agricultura,
Pecuaria, Pesca e Abastecimento, ou por outros 6rgaos oficiais e responsaveis pela legislacdo de
alimentos e correlatas;

XV — limpeza: remocgéo fisica de residuos organicos, inorganicos ou outro material indesejavel das
superficies das instalagbes, equipamentos e utensilios;

XVl — memorial descritivo: documento que descreve, conforme o caso, as instalagoes,
equipamentos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao estabelecimento de produtos de
origem animal,

XVII — norma complementar: ato normativo emitido pela Secretaria Municipal de Agricultura,
Pecuaria, Pesca e Abastecimento, contendo diretrizes técnicas ou administrativas a serem executadas
durante as atividades de inspecgao e fiscalizagdo junto aos estabelecimentos ou transito de produtos de
origem animal, respeitadas as competéncias especificas;

XVIIl — padrao de identidade: conjunto de parametros que permitem identificar um produto de
origem animal quanto a sua origem geografica, natureza, caracteristica sensorial, composi¢ao, tipo ou
modo de processamento ou modo de apresentagao;

XIX = Procedimento Padrao de Higiene Operacional — PPHO: procedimentos descritos, implantados
e monitorados, visando estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento industrial evita a
contaminacgao direta ou cruzada do produto, preservando sua qualidade e integridade, por meio da higiene,
antes, durante e depois das operacgodes industriais;

XX — produto de origem animal: aquele obtido total ou predominantemente a partir de matérias -
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primas comestiveis ou ndo, procedentes das diferentes espécies animais, podendo ser adicionado de
ingredientes de origem vegetal e mineral, aditivos e demais substancias permitidas pela autoridade
competente;

XXI — produto de origem animal comestivel: produto de origem animal destinado ao consumo
humano

XXIlI — produto de origem animal ndo comestivel: produto de origem animal ndo destinado ao
consumo humano;

XXl — programas de autocontrole: programas desenvolvidos, implantados, mantidos e monitorados
pelo estabelecimento, visando assegurar a inocuidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, que
incluem BPF, PPHO ou programas equivalentes reconhecidos pela Secretaria Municipal de Agricultura,
Pecuaria, Pesca e Abastecimento

XXIV — qualidade: conjunto de parametros mensuraveis (fisicos, quimicos, microbiolégicos e
sensoriais) que permite caracterizar as especificagdes de um produto de origem animal em relagdo a um
padrao desejavel ou definido em legislagao especifica, quanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos,
higiénico-sanitarios e tecnoldgicos;

XXV — rastreabilidade: capacidade de detectar no produto final a origem e de seguir o rastro da
matéria-prima e produtos de origem animal, de um alimento para animais, de um animal produtor de
alimentos ou de uma substancia a ser incorporada em produtos de origem animal, ou em alimentos para
animais ou com probabilidade de o ser, ao longo de todas as fases de producédo, transformacéo e
distribuicao;

XXVI — regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ: documento emitido pela Secretaria
Municipal de Agricultura, Pecuaria, Pesca e Abastecimento mediante ato normativo, com o objetivo de fixar
a identidade e as caracteristicas e padrdes minimos para a qualidade que os produtos de origem animal
devem atender.

XXVIlI — sanitizagdo: aplicagdo de agentes quimicos, biolégicos ou de métodos fisicos nas
superficies das instalagdes, equipamentos e utensilios, posteriormente aos procedimentos de limpeza,
visando assegurar um nivel de higiene microbiologicamente aceitavel;

XXVIII — supervisdo: procedimento de fiscalizagao realizado sistematicamente por equipe designada
pelo Servico de Inspecdo Municipal, funcionalmente independente, para avaliar a conformidade dos
procedimentos técnicos e administrativos da inspegéo oficial e do estabelecimento.

XXIX — entende-se por estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte o estabelecimento de
propriedade de agricultores familiares, de forma individual ou coletiva, localizada no meio rural, com area
util construida nédo superior a duzentos e cinquenta metros quadrados, destinado exclusivamente ao
processamento de produtos de origem animal, dispondo de instalagbes para abate e/ou industrializagao de
animais produtores de carnes, bem como onde sao recebidos, manipulados, elaborados, transformados,
preparados, conservados, armazenados, depositados, acondicionados, embalados e rotulados a carne e
seus derivados, o pescado e seus derivados, o leite e seus derivados, o0 ovo e seus derivados, os produtos
das abelhas e seus derivados, ndo ultrapassando as seguintes escalas de produgao:

a) estabelecimento de abate e industrializagdo de pequenos animais (coelhos, ras, aves e outros
pequenos animais) — aqueles destinados ao abate e industrializagdo de produtos e subprodutos de
pequenos animais de importancia econdmica, com produ¢cdo maxima de 5 toneladas de carnes por més.

b) estabelecimento de abate e industrializacdo de médios (suinos, ovinos, caprinos) e grandes
animais (bovinos/ bubalinos/ equinos) — aqueles destinados ao abate e/ou industrializagdo de produtos e
subprodutos de médios e grandes animais de importadncia econémica, com produgdo maxima de 08
toneladas de carnes por més.

c) fabrica de produtos carneos — aqueles destinados a agroindustrializacdo de produtos e
subprodutos carneos em embutidos, defumados e salgados, com produgdo maxima de 5 toneladas de
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carnes por més.

d) estabelecimento de abate e industrializagdo de pescado — enquadram-se os estabelecimentos
destinados ao abate e/ou industrializagdo de produtos e subprodutos de peixes, moluscos, anfibios e
crustaceos, com producdo maxima de 4 toneladas de carnes por més.

e) estabelecimento de ovos — destinado a recepgdo e acondicionamento de ovos, com produgao
maxima de 5.000 duzias/més.

f) Unidade de extracdo e beneficiamento dos produtos das abelhas — destinado a recepgéo e
industrializagao de produtos das abelhas, com produgdo maxima de 30 toneladas por ano.

g) estabelecimento industrial de leite e derivados: enquadram -se todos os tipos de estabelecimentos
de industrializacdo de leite e derivados previstos no presente Regulamento destinado a recepcgéo,

pasteurizagao, industrializagdo, processamento e elaborac&o de queijo, iogurte e outros derivados de leite,
com processamento maximo de 30.000 litros de leite por més.

Y

XXX — Instalagdes referem-se a toda a area “Util” do que diz respeito a construgcdo civil do
estabelecimento propriamente dito e das dependéncias anexas.

XXXI — Equipamentos referem-se a tudo que diz respeito ao maquinario e demais utensilios
utilizados nos estabelecimentos.

XXXII' — Agroindustrializacdo ¢é o beneficiamento, processamento, industrializagcdo e/ou
transformacgao de matérias- -primas provenientes de exploragao pecuarias, pesca, aquicolas, extrativistas,
incluido o abate de animais, abrangendo desde processos simples, como secagem, classificagdo, limpeza
e embalagem, até processos mais complexos que incluem operagdes fisica, quimica ou bioldgica.

Il. CLASSIFICAGCAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 11 — Os estabelecimentos para produtos de origem animal sao classificados em:

| — para carnes e derivados;

Il — para pescado e derivados;

lll — para ovos e derivados;

IV — para leite e derivados; e

V — para produtos das abelhas e derivados.

Paragrafo unico. A designacdo “estabelecimento” abrange todas as classificagdes de
estabelecimentos para produtos de origem animal previstas no presente Regulamento.

Art. 12 — Os estabelecimentos para leite e derivados sao classificados em:
| — Propriedades Rurais, compreendendo Fazenda Leiteira e Estabulo Leiteiro;

Il — Estabelecimentos Industriais, compreendendo Granja Leiteira, Usina para Beneficiamento,
Fabrica para Laticinios, Queijaria e Entreposto para Laticinios.

§1° — Entende-se por Propriedades Rurais aquelas destinadas a produgdo de leite para posterior
processamento em estabelecimento industrial sob fiscalizac&o e inspeg¢ao sanitaria oficial.

| — as propriedades rurais devem atender as normas complementares.
§2° — Entende-se por Estabelecimentos Industriais os destinados a recepc¢ao, transferéncia,
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refrigeragcdo, beneficiamento, industrializacdo, manipulagcdo, fabricagdo, maturagao, fracionamento,
embalagem, rotulagem, acondicionamento, conservagdo, armazenagem e expedicdo de leite e seus
derivados.

Art. 13° — Os estabelecimentos industriais para leite e derivados sao classificados em:

| — Granja Leiteira;

Il — Usina de Beneficiamento;

Il — Fabrica de Laticinios;

IV — Queijaria;

V — Entreposto de Laticinios.

§1° — Entende-se por Granja Leiteira o estabelecimento destinado a producao, pasteurizagdo e
envase de leite para o consumo humano direto e a elaboracao de derivados lacteos, a partir de leite de sua
prépria producao e/ou associados.

§2° — Entende-se por Usina de Beneficiamento o estabelecimento que tem por finalidade principal a
recepgao, pré-beneficiamento, beneficiamento e envase de leite destinado ao consumo humano direto.

§3° — Entende-se por Fabrica de Laticinios o estabelecimento destinado a recepcédo de leite e
derivados para o preparo de quaisquer derivados lacteos.

§4° — Entende-se por Queijaria o0 estabelecimento localizado em propriedade rural, destinado a
fabricagcdo de queijos tradicionais com caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente com leite de
sua prépria producéo, ou de seus associados.

| — a propriedade rural, caracterizada por se situar em area rural do municipio, deve ser reconhecida
oficialmente como livre de tuberculose e brucelose;

Il — a Queijaria deve estar obrigatoriamente vinculada a um Entreposto para Laticinios registrado no
SIM, ou possuir estrutura propria de maturagdo em escala proporcional a produgado da Queijaria, na qual
sera finalizado o processo produtivo com toalete, maturacdo, embalagem, rotulagem e armazenagem do
queijo, garantindo-se a rastreabilidade.

§5° — Entende-se por Entreposto de Laticinios o estabelecimento destinado a recepcgao, toalete,
maturacao, classificacao, fracionamento, acondicionamento e armazenagem de derivados lacteos.

| — Permite-se a armazenagem de leite para consumo humano direto, desde que o Entreposto de
Laticinios possua instalagbes que satisfagam as exigéncias do presente Regulamento.

Art. 14 — Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados em:

| — Estabelecimento de abate e industrializacdo de pequenos animais;

Il — Estabelecimento de abate e industrializacdo de médios e grandes animais;

[l — Fabrica de produtos carneos.

§1° — Entende-se por estabelecimento de abate e industrializagdo de pequenos animais o que
possui instalagdes, equipamentos e utensilios especificos para o abate das diversas espécies de aves e
outros pequenos animais, manipulagao, industrializagdo, conservacéo, acondicionamento, armazenagem e
expedigdo dos seus produtos e derivados sob variadas formas, dispondo de frio industrial e podendo ou

nao dispor de instalagdes para aproveitamento de produtos ndo comestiveis.
§2° — Entende-se por estabelecimento de abate e industrializagdo de médios e grandes animais o
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que possui instalagdes, equipamentos e utensilios especificos para o abate das diversas espécies de
bovinos, bubalinos, suinos, ovinos, caprinos e outros grandes e médios animais, manipulagio,
industrializagdo, conservagao, acondicionamento, armazenagem e expedicdo dos seus produtos e
derivados sob variadas formas, dispondo de frio industrial e podendo ou n&o dispor de instalagdes para
aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

§3° — Entende-se por Fabrica de Produtos Carneos o estabelecimento que possui instalagdes,
equipamentos e utensilios para recepgdo, manipulagido, elaboragcédo, conservagdo, acondicionamento,
armazenagem e expedicdo de produtos carneos para fins de industrializacdo, com modificacdo de sua
natureza e sabor, das diversas espécies animais de abate e, em todos os casos, possuir instalacées de frio
industrial, podendo ou n&o dispor de instalagbes para aproveitamento de produtos nao comestiveis.

Art. 15 — Os estabelecimentos de pescado e derivados sao classificados em:
| — Estabelecimento de Abate e Industrializagdo de Pescado;
Il — Estagdo Depuradora de Moluscos Bivalves.

§1° — Entende-se por Estabelecimento de Abate e Industrializacédo de Pescado o estabelecimento
que possui dependéncias, instalagdes e equipamentos para recepcao, lavagem, insensibilizagcado, abate,
processamento, transformacado, preparagdo, acondicionamento e frigorificagdo, com fluxo adequado a
espécie de pescado a ser abatida, dispondo ou nao de instalagdes para o aproveitamento de produtos nao
comestiveis.

§2° — Entende-se por Estagdo Depuradora de Moluscos Bivalves o estabelecimento que possui
dependéncias proprias para recepgao, depuragcao, embalagem e expedigdo de moluscos bivalves.

Art. 16 — Os estabelecimentos de ovos e derivados:

Paragrafo unico — Entende-se por Estabelecimentos de Ovos Comerciais aquele destinado a
recepgao, ovoscopia, classificacdo, acondicionamento, identificagdo, armazenagem e expedigdo de ovos
em natureza, facultando-se a operagcdo de classificacdo para os ovos que chegam ao Entreposto ja
classificados, acondicionados e identificados, podendo ou n&o fazer a industrializagédo, desde que disponha
de equipamentos adequados para essa operacgao.

Art. 17 — Estabelecimento de extracado e/ou Beneficiamento de produtos das abelhas:

§1° — Entende-se por Unidade de Extracao e/ou Beneficiamento de Produtos das Abelhas o
estabelecimento destinado a extracao, classificagao, beneficiamento, industrializagdo, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedi¢do, exclusivamente a granel, dos produtos das abelhas.

| — O estabelecimento podera industrializar e embalar produtos das abelhas em pequenas
embalagens, devendo para isso, dispor de instala¢cdes e equipamentos adequados para tal.

§2° — Permite-se a utilizagdo de Unidade de Extragdo Movel de Produtos das Abelhas montada em
veiculo, provida de equipamentos que atendam as condigdes higiénico -sanitarias e tecnolégicas, operando
em locais previamente aprovados pela Inspecdo Municipal, que atendam as condigdes estabelecidas em
normas complementares e devera ser relacionada junto ao SIM.

lll. DO REGISTRO E RELACIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS.

Art. 18 — Nenhum estabelecimento pode realizar comércio municipal com produtos de origem animal
sem estar registrado ou relacionado ao SIM Anajatuba.

§1° — O Titulo de Registro € o documento emitido pelo chefe do SIM ao estabelecimento, depois de
cumpridas as exigéncias previstas no presente Regulamento.

§2° — O Titulo de Relacionamento é o documento emitido pelo chefe do Servico de Inspecgao
Municipal ao estabelecimento depois de cumpridas as exigéncias previstas no presente Regulamento.
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Art. 19 — Devem ser registrados os seguintes estabelecimentos:
| — Granja Leiteira; Usina de Beneficiamento; Fabrica de Laticinios; Entreposto de Laticinios.

Il — Estabelecimento de abate e industrializagdo de pequenos animais; Estabelecimento de abate e
industrializagdo de médios e grandes animais; Fabrica de produtos carneos.

Il — Estabelecimento de Abate e Industrializagdo de Pescado; Estacdo Depuradora de Moluscos
Bivalves.

IV — Estabelecimentos de Ovos Comerciais e Derivados.
V — Unidade de Extracao e/ou Beneficiamento de Produtos das Abelhas.

§1° — A Queijaria quando ligada a Entreposto de Laticinios deve ser relacionada junto ao Servigo de
Inspecgao e deve ser registrada quando executar as operagdes previstas para o Entreposto de Laticinios.

§2° — Unidade de Extracdo de Produtos das Abelhas deve ser relacionada junto ao Servico de
Inspecao Municipal.

Art. 20 — O estabelecimento deve ser registrado de acordo com sua atividade industrial e, quando
este possuir mais de uma atividade industrial, deve ser acrescentada uma nova classificagéo a principal.

Art. 21 — A existéncia de varejo na mesma area da industria implicara no seu registro no 6rgao
competente, independente do registro da industria no Servico de Inspecao Municipal e as atividades e os
acessos serao totalmente independentes, tolerando -se a comunicagao interna do varejo com a industria
apenas por oculo.

Art. 22 — Para a solicitagdo da aprovagao de construgdo de estabelecimentos novos é obrigatério a
apresentacao dos seguintes documentos:

| — requerimento simples dirigido ao responsavel pelo servigo de inspegdo municipal;

Il — laudo de aprovacgado prévia do terreno, realizado de acordo com instrugdes baixadas pelo
Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria, Pesca e Abastecimento;

Il — Licenga Ambiental Prévia emitida pelo Orgdo Ambiental competente ou estar de acordo com a
Resolugdo do CONAMA no 385/2006; Paragrafo unico — Os estabelecimentos que se enquadram na
Resolugcao do CONAMA no 385/2006 sao dispensados de apresentar a Licenga Ambiental Prévia, sendo
que no momento de iniciar suas atividades devem apresentar somente a Licenca Ambiental Unica.

IV — Documento da autoridade municipal e érgdo de saude publica competentes que nao se opdem
a instalacédo do estabelecimento.

V — apresentacdo da inscrigdo estadual, contrato social registrado na junta comercial e cépia do
Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ, ou CPF do produtor para empreendimentos individuais,
sendo que esses documentos serdo dispensados quando apresentarem documentagdo que comprove
legalizagao fiscal e tributaria dos estabelecimentos, préprios ou de uma Figura Juridica a qual estejam
vinculados;

VI — planta baixa ou croquis das instalagbes, com /layout dos equipamentos e memorial descritivo
simples e sucinto da obra, com destaque para a fonte e a forma de abastecimento de agua, sistema de
escoamento e de tratamento do esgoto e residuos industriais e protegdo empregada contra insetos;

VII — memorial descritivo simplificado dos procedimentos e padrao de higiene a serem adotados;

VIII — boletim oficial de exame da agua de abastecimento, caso ndo disponha de agua tratada, cujas
caracteristicas devem se enquadrar nos padrdes microbioldgicos e quimicos oficiais;
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§1° O pedido de aprovacéao prévia do terreno deve ser instruido com o laudo de inspe¢ao elaborado
por servidor do SIM.

§2° Tratando-se de aprovacéo de estabelecimento ja edificado, sera realizada uma inspegao prévia
das dependéncias industriais e sociais, bem como da agua de abastecimento, redes de esgoto, tratamento
de efluentes e situacdo em relagéo ao terreno.

Art. 23 — As plantas ou croquis a serem apresentadas para aprovacgao prévia de construgdo devem
ser assinados pelo proprietario ou representante legal do estabelecimento e pelo engenheiro responsavel
pela elaboracgéo e conter:

| — planta baixa ou croqui de cada pavimento na escala de 1:100 (um por cem);
Il — planta baixa ou croqui com leiaute dos equipamentos na escala de 1:100 (um por cem);

§1° As convencdes de cores das plantas ou croqui devem seguir as normas técnicas da Associagao
Brasileira de Normas Técnicas — ABNT.

§2° Nos casos em que as dimensodes dos estabelecimentos ndo permitam visualizagdo nas escalas
previstas em uma unica prancha, estas podem ser redefinidas nas escalas imediatamente subsequentes.

§3° — Tratando-se de agroindustria rural de pequeno porte as plantas poderdo ser substituidas por
croquis a serem elaborados por engenheiro responsavel ou técnicos dos Servicos de Extensdo Rural do
Estado ou do Municipio.

Art. 24 — O estabelecimento solicitante de aprovacdo dos projetos ndo pode dar inicio as
construcdes sem que as mesmas tenham sido previamente aprovadas pelo Servigo de Inspecao Municipal.

Art. 25 — A construgdo dos estabelecimentos deve obedecer a outras exigéncias que estejam
previstas em legislagdo municipal, desde que ndo colidam com as exigéncias de ordem sanitaria ou
industrial previstas neste Regulamento ou atos complementares expedidos pela Secretaria Municipal de
Agricultura, Pecuaria, Pesca e Abastecimento.

Art. 26 — Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados a alimentagdo humana,
para fins de registro ou relacionamento e funcionamento, exceto para unidade mével de extracdo, é
obrigatdria a apresentagéo prévia de boletim oficial de analise da agua de abastecimento, atendendo os
padrdes de potabilidade estabelecidos pelo 6rgdo competente.

§1° — Nos casos em que o estabelecimento é servido por rede de abastecimento publica ou privada,
as analises prévias da agua de abastecimento ndo se fazem necessarias.

§2° — Onde nao for constatada a potabilidade da agua, e o caso permitir, mediante autorizagao do
Servigo de Inspec¢ao Municipal, se fara necessario a implementagédo de equipamento de cloragdo da agua
de abastecimento.

Art. 27 — Para a instalacdo do Servico de Inspecao Municipal, além das demais exigéncias fixadas
neste Regulamento, o estabelecimento deve apresentar os Programas de Boas Praticas de Fabricacédo —
BPF e de Procedimento Padrao de Higiene Operacional — PPHO, ou programas considerados equivalentes
pelo SIM, para serem implementados no estabelecimento em referéncia.

Art. 28 — Finalizadas as construgdes do projeto industrial aprovado, apresentados os documentos
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EQUIPE DE GOVERNO

Hélder Lopes Aragao
Prefeito

Danielle de Castro Diniz Oliveira
Vice-prefeito

Gicivaldo Nunes Machado Andre Luis Mendonca Martins
Controladoria do Municipio - CGM Procuradoria Geral do Municipio - PGM
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Marcio Sarges Moreira Jose Eduardo Castelo Branco de Oliveira
Secretaria Municipal de Finangas - SMF Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria,
Pesca e Abastecimento - SMAF

Maria Celeste de Freitas Santana Lima Antonia do Espirito Santo Dutra Silva

Gabinete do Prefeito - GAB Secretaria de Administragdo - SEMAD

Hilton Robson Oliveira Bastos Debora Dutra Ferreira
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